MENU

Du 08 janvier au 12 janvier 2024

Clémentines@@

Déjeuner Diner
L Coleslow@ Pamplemousse‘@
U Salade d’endive aux pommes Tajine
N Sauré de porc Semoule
D Brocolis/pates Yaourtid
1 Plateau de fromage @
Fruits Fruits
Carottes rapées au fenouil , @
M Velouté de potimarron Salade aux dés de fromag‘e“e oo
A : ise\&/
R o r——_ Pates a la bolognaise
D Frites Edam@
I Cantal -
@ Compote@@
Banane =Z @
Fruits
M (Euf cocotte Rillettes@; - @
E Cordon bleu — et marinds!
a5 ilons de poulet marinés *
R Poélée de légumes d’hiver@@ . 5o JC)
C © Purée de carottes <= -
R Camembert ~~ o
E Patisserie liégeois R
II) Clémentines@
Salade de riz A -y
J Quiche aux poireaux Rad'S@ @
- Fatsfilat o Cappelleti =%
D Haricots verts/.fl[ageolets Panna cotta @
I .
s @ Biscuits@
Fruits
@ Conformément a la loi la liste des allergénes contenus dans
VvV Salade de pates == les préparations est disponible au bureau du chef de cuising
: let d f
Filet de poisson frais e
g b i CONVIENT AUX VEGETARIENS
R Gratin dauphinois -~
@@ ..... ~ ALIMENTS BIO - PRODUITS LOCAUX
E Yaourt'&/ =T
D
I




