Déjeuner

MENU

DU 22 janvier au 26 janvier 2024

Diner

Friand au chévre
Salade Saint- Exupéry

Axoa ‘-

Crudités ' @

Cotes de porc .-

LUNDI Frites @
@ @ Haricots beurre«
Yaourt aux fru1ts@ : bananes@ 2 %
Creme dessert vanllle -/ Fruits
@ Crépes au fromage
Taboulé/ Salade de lentilles .-~
_ ) Pilons de poulet mariné s
Poisson frais sauce vierge
MARDI
Coeur de blé =
Courgettes sautées/Riz .=~
H®
Yaourt/Biscuits/Fruits® ;
Brie / Galette des rois ...
Paté de campagne @
Parmentier de canard ' Potage .-
e @ 5!
MERCREDI Tomme blanche / Fruits Pates aux légumes
Emmental/Compote/Fruits T~
Duo de choux/Carottes .- Radis @
salade verte au fromage de chévre et a la Sauté de boeuf
grenade @
JEUDI Sauté de porc a I'ananas/tagliatelles Petits pois/Carottes .
Vache quirit =/ Bananes flambées Gruyeére/ Petits suisses aux fruits/Fruits@
@ Conformément a la loi la liste des
Crud ltes% allergeénes contenus dans les préparations est
disponible au bureau du chef cuisine
Chili sin carne@ @
VENDREDI CONVIENT AUX VEGETARIENS *

o

Emmental /Pommes - —

IALIMENTS BIO .[1 PRODUITS LOCAUX 2




