LP LYCEE DES METIERS ROBERT WLERICK

LP LYCEE DES METIERS

ROBERT WLERICK
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robarts

Teél.: 0558 46 18 18
Email : ce.0400020e@ac-bordeaux.fr

Menu du 8 au 12 juin

Lundi 08 juin Mardi 08 juin Mercredi 10 juin Jeudi 11 juin Vendredi 12 juin
feuilleté au fromage Charcuterie Oeufs durs EE# Q Melon 9@ Pastéque @
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2ES ) ® chévre B1# Q& Curry de légumes &
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Mousse citron & Compote %
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& -~ & wict
~~ Brochette de volaille ~~ Pillon de poulet 4 §
Filet de poisson sauce orientale @ @ Lasagne au boeuf E=
meuniére & = @ -~
& ~~ 828 Poélée de légumes
~~ Tortls B4 s B
Gratin de courgettes 82 Fruits @48 -
AP -~ muffins #1489 Camembert B175
- & Roquefort Q4@ $E08 &
? s 5 yaourt & boire §3 ~~
fromage &9 - & Ananas au sirop 9
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El |ssu de 'Agriculture Biologique

# Fait maison - Recette du chef

. Assemblé sur place

@ Produits locaux

@ convient aux végétariens < viande origine france

A Anhydride sulfureux et sulfites @ Arachides & Céleri 8 Céréales contenant du gluten ¥ Crustacés # Fruits & coques

& Graines de sésame & Lait ENS Lupin o Mollusques é Moutarde ) Oeufs & Poissons & Soja
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